Idee:

Jehli Ritter Cocktail

REZEPTUR
120 ml
20 ml
10 ml

Kirsch.Melone.
Mandelmilchpunch
Fenchelsaat.SIRUP
ZitronenSaure.LOSUNG

09,7801
09,1301
09,0651

BLENDREZEPTUR (Ergibt ~ 1,0001/ 3,0001)-6,5/ 19,5 Portionen

/2,3401-2,340kg Kirsch.Melone.Mandelmilchpunch
/9,3901-0,480kg Fenchelsaat.SIRUP
/0,1951-0,195kg Zitronen.Séaure.Lésung

MIX REZEPTUR

build up/ 3@mm Wirfeleis
Longdrinkglas oder Tumbler

GARNITUR

Minzspitze, OlivenolBaiser, MandelolBaiser,
opt. KokosChips




REZEPITIBIBLIOT HEK

Fenchelsaat.Sirup
ERTRAG: ~ 1,0001
ARBEITSZEIT: 106min + 25min Garzeit + 15min Filtrationszeit
AUFBEWAHRUNGSHINWEISE: Im Kilhlschrank 1 Woche; Tiefgefroren (-18°C) bis zu 6 Monaten
SCHWIERIGKEITSGRAD: medium
SPEZIELLES SETUP: Feinwaage/ Cellulosefilterschicht/ 2020 Schichtenfilter [optional]
ZUTAT GEWICHT MENGE VERHALTNIS ARBEITSABLAUF
Vasser, gefiltert 0, 660kg 100, 00% () Zutaten in ei nen 200x300nm Vakuumbeut el geben
Ceylon Zint 0, 002kg 0, 33% und bi s 100nbar vakuuni eren.
Fenchel saat 0, 030kg 4, 88% ] ] ) ] )
Fir 25min. Bei 57°C im Wasserbad digerieren
Meer sal z 0, 006kg 1, 00%
©) I nfusion imEi sbad abkihl en | assen (15nin.)
@ Durch Cellul osefilterpapier filtrieren
Raf f i nadezucker 0, 615kg 100, 00% (5) Zucker in der |nfusion aufl dsen
® Zur Vorratshal tung abfill en
@ Optional erneut vakuum eren und bei 65°C far
10mi n pasteurisieren
drops company Rereptblatt.Fenchelsaat.sirup
LLQULD COMZULLLING & SOLULTLIONS

J.N.Jehld
Fanza~ring 26
50670 Kaln G Jan Micolas Jeh11 20713



REZEPITIBIBLIOT HEK

KirschMelonenMandelmilchpunsch

ERTRAG: ~ 2,2001
ARBEITSZEIT: 30min + 240min Ruhezeit + 45min Filtrationszeit
AUFBEWAHRUNGSHINWEISE: Im Kilhlschrank 1 Woche; Tiefgefroren (-18°C) bis zu 6 Monaten
SCHWIERIGKEITSGRAD: medium
SPEZIELLES SETUP: Feinwaage/ Cellulosefilterschicht/ 2020 Schichtenfilter [optional]
ZUTAT GEWICHT MENGE VERHALTNIS ARBEITSABLAUF
Kokoswasser 1, 500kg 100, 00% () Zutaten in ei nen 300x400nm Vakuumbeut el geben
Ceyon Tee 0, 045kg 3, 00% und bi s 100nbar vakuuni eren.
Earl Grey Tee 0, 015kg 1, 00% ] ] ) ] )
Fir 45min. Bei 32°C i m Wasserbad di gerieren
©) I nfusion imEi sbad abkihl en | assen (05nin.)
@ Durch Cellul osefilterpapier filtrieren
drops company Rezeptblatt.Xlarer.ElrschiMelonenMandelmnilchpunsch
LLQULL COMSULLLNG & SOLULLONS

J.N.Jehld
Fanza~ring 26
50670 Kaln G Jan Micolas Jeh11 20713



REZEPITIBIBLIOT HEK

Teei nfusi on 1, 200kg 100, 00% (5 Piree in die Infusion einrihren
Piir ee- Ki r sche, - Kirsch-Melonen-Nektar
Griottes-Sauerkirsche 0, 400kg 33, 33%
[25-35°C] ® Enzynprdparate zur Vorschénung grindlich in
Piir ee- Mel one, 0. 83% den m nd. ZI MVERWARMVEN Nekt ar ei nridhren
Cant al oupe 0, 250kg '
[ 25-35°(C] @ 120m n. reagi eren | assen
Pecti nase Enzynprapar at 0
z.B.: DistizymFM 0, 0037kg 3, 7m 0,31%
Ki r sch- Mel onen- Nekt ar 1, 850kg 100,00@663 M1 ch auf ~37°C erwar men
Mandel m | ch 0, 462kg 25, 00% (9 Ki r sch- Mel onen-Nektar in die MIch einrihren
[ 35-40°C] 15nmi n. ausfl ocken | assen
Zi tronenséaure. Losung 0, 046kg 46m 2,50@6«9 Zi tronensaur el 6sung ei nr iihr en

a Weitere 20-60 nmin ausfl ocken | assen

@ Durch Cellul osefilterpapier filtrieren

@3 Zur Vorratshal tung abfillen

drops company Rezeptblatt.Xlarer.ElrschiMelonenMandelmnilchpunsch
LLOULD CONSULLLING & SOLULLGNS

J. M. Jehli

Fanza~ring 26

50870 KSIn G Jan Micolas Jeh11 20713



REZEPTBIBLIOTHEK

ZitronenSiure.LOSUNG

ERTRAG: ~1,0001

ARBEITSZEIT: 15min + 15min Filtrationszeit

AUFBEWAHRUNGSHINWEISE: Im Kithlschrank 5 Tage danach Qualitdtsverlust

SCHWIERIGKEITSGRAD: einfach

SPEZIELLES SETUP: Feinwaage/ Zellulosefilter

ZUTAT GEWICHT MENGE VERHALTNIS ARBEITSABLAUF

Citronensaure, krist. 0,060 kg k.A. 6,00% @ Trockene Zutaten im Wasser

Ascorbinsdure, pulv. 5,3 g k.A. 0,53% auf%@sen“
— Saureldsung

Saccharose, krist. 0,024 kg k.A. 2,40%

Trinkwasser, 0,930 kg 0,930 1 93,00%

gefiltert

ZipronenSchale, 0,017 kg k.A. 1,70% @ zitronenschale in Sdureldsung fiir 15min.
frisch; ohne Albedo mazerieren lassen

abgezestet

() Flissigkeit durch einen Cellulosefilter laufen
lassen

@ zur Vorratshaltung in steriles GefaB abfiillen

® gekihlt [>7°C] bis zu 5 Tage
verwendbar

drops company Rezeptblatt.Zitronensdure.Ldsung
LIQUID CONSULTING & SOLUTIONS

J.N.Jehli

Hansaring 26

50670 Koln © Jan Nicolas Jehli 2019




