Golden.Gin.Supreme

REZEPTUR

490 ml

30 ml

20 ml
55 ml

Zitronengras-Himbeergeist
Gin-Konzentrat

Mandarinen Sirup

Zitrone

Kessler Hochgewachs

BLENDREZEPTUR (Ergibt ~ 1,0001/ 2,0001)-12,5/25 Portionen

09,5341
09,0661
09,4001

N kg

-]
/1,0681-_. kg Zitronengras-Himbeergeist
/0,1321- . kg Gin-Konzentrat
/0,8001- . kg Mandarinensirup

MIX REZEPTUR

7,5 cl
2 cl
5,5 cl

geschiittelt/straight up
,Eckige® Coupette
BLEND
Zitrone
Kessler HG

MeP - Rezepte

1.3.

Zitronengras-Himbeergeist
Gin-Konzentrat
Mandarinensirup

GARNITUR

keine




Zitronengras.Himbeergeist

ERTRAG: 1,0001
ARBEITSZEIT:

AUFBEWAHRUNGSHINWEISE:
SCHWIERIGKEITSGRAD: medium

SPEZIELLES SETUP:

ZUTAT GEWICHT MENGE VERHALTNIS ARBEITSABLAUF
Zitronengras 150g @D Zitronengras mit Holzhammer stark
Schladerer 2000ml anschlagen

Himbeergeist
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V@72 G/ 120 Min

Abkihlen / Filtern




Gin.Konzentrat

ERTRAG: 1,0001

ARBEITSZEIT: Ca. 3@min

AUFBEWAHRUNGSHINWEISE:

SCHWIERIGKEITSGRAD: medium

SPEZIELLES SETUP: Rotovap, Schlagmiihle, Alkohol-Spindel, Pfanne

ZUTAT GEWICHT  MENGE VERHALTNIS ARBEITSABLAUF

Neutralalcohol 62%Vol g 1000ml ® Szechuanpfeffer, Kubebenpfeffer in Pfanne
Szechuanpfeffer 25¢g kurz anrosten

Kubebenpfeffer 5g
Wachholder 13g
SuiBholz 5¢g

Alle Zutaten in Schlagmihle mahlen

und mit Alkohol vermengen
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Antischaum 0.05¢g @ bei 50° C im Rotovap abdestillieren

® Druck Anfang: 120mBar / 75 rpm / -10° C
®

Druck Ende: 30mBar




Mandarinen.Sirup

ERTRAG: 2,5001
ARBEITSZEIT:

AUFBEWAHRUNGSHINWEISE:
SCHWIERIGKEITSGRAD: medium

SPEZIELLES SETUP:

ZUTAT GEWICHT  MENGE VERHALTNIS ARBEITSABLAUF
Mandarinenplrree 1000g Q) alle Zutaten vermengen
Zuck 1500
HeKer ¢ @ finestrain
Wasser 500¢g
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